Menu de MAI 2025

Restauration scolaire Ligier Richier

__ Lundi 5 mai Mardi 6 mai Jeudi 8 mai Vendredi 9 mai
BIO li’éra’/s“*‘T‘,;‘fﬁ‘s Tomate Feuilleté fromage
Paélla ( poulet encornet, chonzafE Palette a la Diable T Y /{? /‘ ] m““‘f . Crozette au fromage
Fromage etit pois carotte \(jj = &+ Abricot au sirop !{ﬂ\;‘ﬁ‘@
Mirabelle/ quetsche & {‘;‘;"&S Fruit mixé  gYo B
Lundi 12 mai Mardi 13 mai Jeudi 15 mai i) Vendredi 16 mai
Taboulé Bretzel salé i Macédoine w8 Cervelas
Haricot blanc, tomate et sag\cisse de @‘E\ Péte BIO au fromage BTO @ Steak haché BIO BTO Dos de colin
Montbéliard ;5 Tarte Diverse et varié Haricot vert Brocolis
@\ Glace " Lait nergie G . Fromage @
\m@ {“’M “ﬁ:‘ Pomme @
Lundi 19 mai Mardi 20 mai Jeudi 22 mai Vendredi 23 mai
Concombre Coleslaw N & Salade ({_“\3@ @E Radis BIO
Sauté de porc @Q&' met Saute de veau Mare 90670 \n\‘;‘,‘;‘h“: '’ Omelette Filet de poulet ‘{.‘&e@
Haricot beurre & Purée W““"“ v Pate BIO Ratatouille
W™\ [ 3/t nergie @ Fraise Fromage . Fruit mixé g&®
= j 4-&' Melon ’Z_&:‘ G @
Lundj 26 mai Mardi 27 mai Jeudi 29 mai Vendredi 30 mai
@ Céleri rémoulade s
Tacos ) [0] ’é\ Boeuf en sauce ‘{w@ - POWNT DE \
Frite " Carotte |
Glace @ Fraise v A§CEN§\ ON

Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés & tout moment en fonction de nos approvisionnements- L'elaboratlon des plats fait maison, V|na|grette en intégralité sont réalisées par nos
cuisiniéres.

Viandes d'origine Frangaise Boeuf : origine SCEA de la clé des champs NEUVILLY EN ARGONNE [ VOLAILLE : IPPECOURT / PORC : VILLOTE SUR AIRE/ Pomme-Poire VERGER D’ARIFONTAINE/
légumes : BELLERAY/ FROMAGE YAOURT : EARL Les Doucettes / Pomme de terre : GAEC du Sir Aubry TILLY sur Meuse / Yaourt Lait'nergie GAEC de la Voie Sacrée LEMMES/ Lentille Souilly
[Fraise Saveur d’'Ornain REVIGNY/Fromage de chévre : Chévrerie les alpines de Meuse ROUVROIS SUR MEUSE/ Glace et sorbet : Cré’Meuse NOUILLONPONT Péte Lisa Saveur BRIEULLES/
Fruits mixés : Les EPICIERS DU COIN .Pleurotes : Citadelle de Verdun VIANDE DE BCEUF BIO : L'atelier des éleveurs CHAUVONCOURT .OEUF : Didier Fontenelle LEMMES.

(%) il
v Faft maison -

Produit local BTO Bio RS Fruit de saison V Végétarien



Plats ou Produits
contenant des allergenes

Assaisonnement crudité

ALLERGENES

Salade /carotte/ betterave

x

x
x
x
x
x

Fromage/ laitage

x

Pate/ semoule

Coleslaw céleri

Glace

Omelette

Beeuf en sauce

x
x

Veau Marengo

Bretzel salé

Tacos

Dos de colin

x
X X [X X |X

Ratatouille

XX X X [ X X [X X |X

Taboulé

Palette a la diable

x
X X
x

Restauration scolaire de Souilly Ecole Ligier Richier

07/56/41/36/39 ou periscolaire-souilly@ccvmvs.fr

Soja et produits a base de soja

Lupin et produit a base de lupin

x
x X | X

Arachide et produit a base d’arachide




