Menu de OCTOBRE 2025

Restauration scolaire Ligier Richier

Lundi 29 septembre a’/ 30 septembre Jeudi 2 octobre Vendredi 3 octobre
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Nos menus sont suscept/bles detre modifiés a fout moment en fanct/on de nos apprawsmnnements- L'elaboratlon des plats fait maison, vmalgrette en |ntegral|te sont reallsees par nos
cuisiniéres.

Viandes d'origine Frangaise / VOLAILLE Humbert Aurélien : IPPECOURT / PORC : VILLOTE SUR AIRE/ Pomme-Poire VERGER D’ARIFONTAINE/ légumes : Au vert d'un pré BELLERAY/ / Pomme
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ALLERGENES

Plats ou Produits
contenant des allergenes

Assaisonnement crudité

Salade /carotte/ betterave X X X X X X X
Fromage/ laitage X X X X X
Pate X X
Coleslaw céleri chou X X
Mélange 5 céréales X
Omelette X X
Beeuf en émincé/ en sauce X X X X X X X

Moules/ Huitres

Madeleine de Commercy X X X X X
Palette a la diable X X X
Mousse au chaocolat X X
Paella X X X X X X X X
Crépe a l'emmental X X X X X
Chou a la creme X X X X X

Restauration scolaire de Souilly Ecole Ligier Richier

07/56/41/36/39 ou periscolaire-souilly@ccvmuvs.fr

Arachide et produit a base d’arachide

Soja et produits a base de soja

Lupin et produit a base de lupin




