Menu de NOVEMBRE 2025

Restauration scolaire Ligier Richier
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Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés a tout moment en fonction de nos approvisionnements- L'élaboration des plats fait maison, vinaigrette en intégralité sont réalisées par nos
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Plats ou Produits

contenant des allergenes

Assaisonnement crudité

ALLERGENES

Salade /carotte/ betterave

x

x
x
x
x
x

Fromage/ laitage

x

Pate

CEufs durs

Tajine

Doigt de Hulk ensanglanté

Beeuf en émincé/ en sauce

Poissonnette

tortellini

Tiramisu nutella

X X [X |X

Crumble ratatouille

Tombe de la mort qui tue

x

Chili con carn

XX X X [X X X [X|X

XX X [X X |[X X |X

Pomme de terre

Restauration scolaire de Souilly Ecole Ligier Richier

07/56/41/36/39 ou periscolaire-souilly@ccvmuvs.fr

Soja et produits a base de soja

Lupin et produit a base de lupin

x
x
x X | X

Arachide et produit a base d’arachide




