2 Menu du 30.05 au 03 Juin 2023

Pere & fils

. eudi
Lundi < Je
Mercredi
e Concombre au St moret
- Charcuterie (13) o4
e sk Parmentier de beeuf (6)
- Roti de porc (4) AEXR (=X
S & Fromage R
m Riz (8) aux petits legumes (14) g oo ORI N =
— g s Kiwi (14) et Cake
Fromage
dededede
Mousse au chocolat
Toutes nos préparations culinaires sont de fabrication Maison . \J Menus proposés sous réserve de la disponibilité des Produits
.Mﬂ?’dl' Nous avons une obligation gouvernementale de composer %W ef{l’
un menu végétal par semaine.
Salade de pate au surimi Crudité de saison (14)
Yo de Je Je a 0 q q q Feddede
: Toutes nos préparations sont issues de produits frais ou
Volaille marengo congelé sous prétexte de qualité de Produits locaux: (Euf florentine
& Kok
Lésumes (14 (1) Ferme des forges, (2) Vergé d’Arifontaine, (3) Marchal,
& o (14) (4) Grimplet, (5) Sabest, (6) Elivia , (7) GAEC BDS, Fromage
e (8) Dutrieux, (9) Bosserelles, (10) Magdeleine, (11) Ferme Fhdk
de Reéville, (12) GAEC Aubry/ Jalandes , (13) Etlin, (14) : :
N Euro fruit (BE). Flan maison au lait de Meuse

Fruit de saison

Nos menus risquent de contenir un ou plusieurs des allergénes suivants : ng Al =
arachide, céleri, céréales contenant du gluten, crustacés, fruits a coque, lait 1 Abarms, Forg®
de vache, lupin, mollusques, moutarde, ceufs, poissons, sésame, soja, sul- Fair Maison

fites.

Pour plus d'informations, n'hésitez pas a prendre contact aupres de nos
services.



ALLERGENES

GILBIN TRAITEUR
lait  |Fruits |Céleri [Mou- |Pois- |Ara- Cé- |Crus- [CEufs
. \ a tarde [sons |[chide réales|tacés
Plats ou Produits contenant des allergénes
Coqu S Glu-
es ten
Cake sucré X X
Charcuterie X X X X
Concombres X X
Crudité X X
Flan X X
Fruit
Fromage X
Hachis Boeuf X X X
Légumes - Jardiniere X X
Mousse Chocolat X X
CEuf florentine X X
Volaille Marengo X X
Riz aux petits Iégumes X
Roti de Porc
Salade de pate au surimi X X X X X X X
Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) sauf Lactosérum et Lactitol BT pros:lult.s SRR Poissons et pTOdUItS a
de céleri base de poissons
Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, macadami, du Brésil, du Queen- Moutarde et produit a Arachides et produits a
sland, pistaches) base de moutarde base d'arachide
Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches Crustacés et produits a
hybridées) et produits a base de ces céréales base de crustacés
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/I (exprimés CEufs et produits a base
en SO2) d'ceufs

Notre laboratoir utilise les allergenes indiqué
ci-dessus des traces peuvent etre possible




